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 Eredet  Előnyök és adagolás  Felhasználási ajánlás 

Tannivin® 

Multi 

Tölgyfagubacs tannin  

quebracho tölgy 

tanninnal kombinálva 

- Színstabilizálás 

- A borok harmonizációja 

- Előnye: nincsenek negatív, összehúzó 

tanninok a lecsengésben. 

- Fehérbor: 2-5 g/hl 

- Vörösbor: 5-20 g/hl 

- antioxidáns hatás 

- klasszikus vörösborokhoz 

- testességet növel 

Tannivin® EH 

Francia fákból kinyert 

tannin 

- struktura növelő 

- támogatja a borok komplexitását 

- Francia tölgy stílus 

- Fehérbor: 1-10 g/hl 

- Vörösbor: 2-20 g/hl 

- az utólagos fehérjefinomítás 

esetén szükséges borok 

csapadékképződési 

potenciáljának optimalizálására 

Tannivin® 

Finesse 

Komplex 

tanninkészítmény 

ellagtanninok és 

proantocianidinek 

kiegyensúlyozott 

kombinációja 

- a fineszben gazdag borok érlelési 

potenciáljának növelésére. 

- a strukturáltság mellett érzékszervi javulás, 

gyümölcsösség és testesség növelése (az 

érzékszervi benyomás növekedése – a korty 

közepén / lecsengésben). 

- Fehérbor: 1-7 g/hl 

- Vörösbor: 3-15 g/hl 

- strukturálás, gátolja az oxidációs 

tónusokat 

- Fahordóban érlelt, egy dűlőből 

származó fehérborokhoz 

(Chardonnay, és burgundi 

fajtákhoz)) 

- közepesen testes és testes 

vörösborokhoz (Zweigelt, 

kékfrankos, Merlot) 

Tannivin® 

Superb 

Speciálisan szelektált 

tölgyfa tannin, melyből 

egy egyedülálló 

eljárással eltávolították 

a cserzőanyagokat 

tartalmazó összehúzó 

anyagokat 

- nagy testet, erőt és teltséget ad a boroknak. 

Különösen a szájpadláson a borok 

szerkezetileg hangsúlyosabbá és 

markánsabbá válnak, a középső rész és a 

lecsengés érzékelhetően intenzívebb és 

erősebb. A boroknak érettséget és 

magasabb minőséget kölcsönöz. 

- Fehérbor: 1-5 g/hl 

- Vörösbor: 3-10 g/hl 

- lekerekíti a bort, fokozza a bor 

lecsengését. 

- Közepesen testes és testes 

vörösborokhoz ajánlott 

(Kékfrankos, Cabernet, ...) 

Tannivin® 

Grape 

Tiszta szőlő tannin, 

amelyet teljes érésben 

lévő szőlőből nyernek 

- A testesség és a struktúra növelése, kiemeli a 

bor közepét, támogatja a gyümölcsös, 

aromás jegyek mellett a fűszerességet is, és 

ezáltal tartást ad a bornak. 

- Fehérbor: 1-5 g/hl 

- Vörösbor: 3-10 g/hl 

- A borok gyümölcsösebbek, 

frissebbek lesznek 

- Klasszikus fehér- és vörösborokhoz 

ajánlott a fajtajelleg 

alátámasztására (GV, WB, CH, SB, 

ZW, BF,...) 

Tannivin® 

Galléol 

Tisztított tölgyfagubacs 

tannin, amely magas 

töltési potenciálja 

miatt különösen 

alkalmas derítésre és 

stabilizálásra 

- A Tannivin® Galléol kiválóan alkalmas a 

struktúra javítására és az oxidáció 

csökkentésére a cefrében, az újborban és a 

kész borban. Visszaállítja a bor frissességét és 

reduktív aromáját, támogatja a bor hosszú 

élettartamát. 

- Fehérbor: 1-3 g/hl 

- frissességet ad a fehérbornak, és 

kiemeli a fajtajelleget. 

- a dűlős fehérborok esetében (GV, 

RR, WB, CH, ...)  

- kiemeli a terroárt és az 

ásványosságot 

Tannivin® 

Structure 

Quebracho-tannin és 

proantocianidinek 

kombinációja 

- Jelentősen növeli a borok lecsengését, 

struktúrát ad és nagyon jó antioxidáns 

hatású. 

- a túl vékony vagy oxidatív jegyeket 

tartalmazó borok esetében használandó.  

- cefre- és mustkorban alkalmazható 

- Vörösbor: 5-20 g/hl 

- nagyon erős antioxidáns hatás 

- éréskésleltető hatású 

- kiemelkedő hosszúságot biztosít a 

szájpadláson 

- színstabilizáló hatás 

Tannivin® 

Elevage 

Tölgyfa, quebracho-

tannin és 

szőlőhéjkivonat 

kombinációja 

- Ízérzetben teltséget és hosszúságot biztosít, 

illatában kissé édes és kedves jegyeket ad. 

- hosszú érlelésre szánt borokhoz ajánlott 

- Fehérbor: 1-5 g/hl 

- Vörösbor: 3-20 g/hl 

- harmonizálja a borokat, emeli a 

borok minőségét 

- Közepes és nagy testű fehér- és 

vörösborokhoz ajánlott. 

Tannivin® 

Premium 

 

Tiszta tölgyfatannin 

különösen magas 

ellágtannin-

tartalommal  

- pörkölt jegyek megtámogatása 

- hosszú érlelésre szánt borokhoz ajánlott 

- Fehér-, és rozéborok: 1-5 g/hl 

- Vörös borok esetén: 2-10 g/hl 

- Finom és hosszantartó 

tanninstruktúrát kölcsönöz a 

boroknak  

- Testességet növel 

- Közepesen testes, valamint nagy 

testű fehér és vörös borokhoz 

ajánlott  

 


