ERBSLOH Austria GmbH

Erbsloh tanninok

Tannivin®
Multi

Tannivin® EH

Tannivin®
Finesse

Tannivin®
Superb

Tannivin®
Grape

Yo'y

Elonyok és adagolds

Felhaszndlasi ajanlas

Télgyfagubacs tannin
quebracho tolgy
tanninnal kombindlva

Szinstabilizalds

A borok harmonizdcidja

Elénye: nincsenek negativ, 6sszehizd
tanninok a lecsengésben.

Fehérbor: 2-5 g/hl

Vordsbor: 5-20 g/hl

antioxiddns hatds
klasszikus vorosborokhoz
testességet ndvel

Francia fakbdl kinyert
tannin

struktura noveld

tdmogatja a borok komplexitasat
Francia tolgy stilus

Fehérbor: 1-10 g/hl

Vérdsbor: 2-20 g/hl

az utdlagos fehérjefinomitds
esetén szUkséges borok
csapadékképzddési
potencidljGnak optimalizalasara

Komplex
tanninkészitmény
ellagtanninok és
proantocianidinek
kiegyensulyozoftt
kombindacidja

a fineszben gazdag borok érlelési
potencidljGnak ndvelésére.

a strukturdltsdg mellett érzékszervi javulds,
gyUmolcsdsség és testesség ndvelése (az
érzékszervi benyomds ndvekedése — a korty
kbzepén / lecsengésben).

Fehérbor: 1-7 g/hl

Vérdsbor: 3-15 g/hl

strukturdlds, gdatolja az oxiddcios
tonusokat

Fahorddban érlelt, egy diIébdl
szarmazd fehérborokhoz
(Chardonnay, és burgundi
fajtakhoz))

kbzepesen testes és testes
vordsborokhoz (Zweigelt,
kékfrankos, Merlot)

Specidlisan szelektalt
télgyfa tannin, melybdl
egy egyedulalld
eljdrdssal eltavolitottdk
a cserzbé6anyagokat
tartalmazoé dsszehuzo
anyagokat

nagy testet, erdt és teltséget ad a boroknak.
KUlbndsen a szdjpadidson a borok
szerkezetileg hangsulyosabbd és
markdnsabbd valnak, a kdzépsd rész és a
lecsengés érzékelhetéden intenzivebb és
erésebb. A boroknak érettséget és
magasabb mindséget kdlcsdnodz.

Fehérbor: 1-5 g/hl

Vorosbor: 3-10 g/hl

lekerekiti a bort, fokozza a bor
lecsengését.

Kbzepesen testes és testes
vordsborokhoz ajanlott
(Kékfrankos, Cabernet, ...)

Tiszta sz&16 tannin,
amelyet teljes érésben
l&évd sz8I6bdl nyernek

A testesség és a struktira ndvelése, kiemeli a
bor kdzepét, tdmogatja a gyimaolcsos,
aromds jegyek mellett a fUszerességet is, és
ezdltal tartdst ad a bornak.

Fehérbor: 1-5 g/hl

Vérdsbor: 3-10 g/hl

A borok gyumolcsdsebbek,
frissebbek lesznek

Klasszikus fehér- és vordsborokhoz
ajdnlott a fajtajelleg
aldtadmasztasdra (GV, WB, CH, SB,
IW, BF,...)

Tisztitott tdlgyfagubacs A Tannivin® Galléol kivaldan alkalmas a frissességet ad a fehérbornak, és
tannin, amely magas struktura javitasara és az oxidacio kiemeli a fajtajelleget.
Tannivin® téltési potencidlja csdkkentésére a cefrében, az Ujborban és a a dulés feherborok esetében (GV,
> miatt kUléndsen kész borban. Visszadllitia a bor frissességét és RR, WB, CH, ...)
Galleol alkalmas deritésre és reduktiv aromdjdt, tdmogatja a bor hosszu kiemeli a terrodrt és az
stabilizalasra éleftartamat. dsvanyossagot

Tannivin®
Structure

Tannivin®
Elevage

Tannivin®
Premium

Fehérbor: 1-3 g/hl

Quebracho-tannin és
proantocianidinek
kombindacidja

Jelentésen néveli a borok lecsengését,
strukturdt ad és nagyon j6 antioxiddns
hatasu.

a tul vékony vagy oxidativ jegyeket
tartalmazo borok esetében haszndlando.
cefre- és mustkorban alkalmazhato
Voérdsbor: 5-20 g/hl

nagyon erds antioxiddns hatds
éréskésleltetd hatasu

kiemelkedd hosszusdgot biztosit a
szdjpadidson

szinstabilizald hatds

Télgyfa, quebracho-
tannin és
sz8l6héjkivonat
kombindacidja

izérzetben teltséget és hosszUsagot biztosit,
illatdban kissé édes és kedves jegyeket ad.
hosszU érlelésre szant borokhoz ajdnlott
Fehérbor: 1-5 g/hl

Vordsbor: 3-20 g/hl

harmonizdlja a borokat, emeli a
borok mindségét

Kdzepes és nagy testU fehér- és
vordsborokhoz ajanlott.

Tiszta tolgyfatannin
kGlGdndsen magas
elldgtannin-
tartalommal

porkdlt jegyek megtdmogatdsa

hosszU érlelésre szant borokhoz ajdnlott
Fehér-, és rozéborok: 1-5 g/hl

Vords borok esetéen: 2-10 g/hl

Finom és hosszantartd
tanninstrukturdt kdlcséndz a
boroknak

Testességet ndvel

Kbézepesen testes, valamint nagy
testU fehér és vords borokhoz
ajanlott
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