Distizym® FM-TOP

Specidlis enzim leparlasra szant kemény husu cefrékhez és gumaokhoz

Termékismertetd

A Distizym® FM-TOP egy folyékony koncentralt pektolitikus enzimkészitmény megndvelt macerdlé hatassal a kemény husu
gyumolcscefrék (alma, birsalma, csicsdka és egyéb gumdk) optimalis feltarasara.

A kovetkezd célok érdekében alkalmazzuk a Distizym® FM-TOP-ot:

. a gyumolcssejtek fellazitasa és feloldasa a gylimolcsszévetek maceralasaval, emellett a pektinanyagok gyors lebontasa,
ezaltal gyors cefreelfolydsitas

U a cefre kdnnyebb szivattylUzhatdsaga és keverhetGsége

U kénnyebb erjedés inditas, és jobb kierjedés az optimalisabb alkoholkinyerés érdekében

o a gylimolcsszovetek intenzivebb feltarasa, ezaltal értékes alkotdanyagok felszabaditasa és a gylimdlcsosség novelése.

Adagolas
Az enzim adagolasa fligg a nyersanyagtol, érettségtl, hEmérséklettdl és a hatasid6tél.
Az alabb feltlintetett adagolasi mennyiségek 15 °C-os kezelési h6mérsékletre vonatkoznak.

Gyilimdlcsdk ml/100 kg cefre

Bogyds gyumolcsok 2-5

Csonthéjas gylimolcsok [ 3-5

Almatermés(iek 5-15

Csicsoka 20-30

egyéb gumok / gydkerek | 10-20

A Distizym® FM-TOP-ot hideg csapvizzel kell higitani. Adagoldsa legjobb, ha folyamatosan a dardlds soran, vagy a cefredramba
torténik. Amennyiben az enzimoldat a cefretartalyban keril hozzdaddsra, vagy még késébb a technoldgia folyaman, ugy a cefrét
jol at kell keverni. Ismételt rovid felkeverés az elsé drakban elGsegiti a cefre feltarasat.

Tarolas
Az optimalis tdroldsi hémérséklet 0-10 °C. Magasabb taroldasi hémérséklet az eltarthatésagi idét csokkenti. 25 °C feletti
hémérsékletet kerilje. A felbontott csomagokat gondosan zarja vissza és miel6bb hasznalja fel.
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Az itt megadott alkalmazasi ajanlasok a helyes gyartasi gyakorlat keretében ismertetik a termék technoldgiai segédeszkozként vagy adalékanyagként torténd tervezett felhasznalasat. Kizarolag ezzel az felhasznalassal érhet6 el a
végtermék élelmiszer-biztonsaga. Kérjik vegye figyelembe: termékismertetdink a legjobb tudasunk szerint késziiltek. Ezek kizarélag dltalanos informécioként szolgélnak a termékeinkrél. Mivel a kezelt italokrél nem élinak adatok
rendelkezésre - ugyanakkor ezen italok természetes eredetiiknél fogva kiilonboz6ek - ezért kezelési ajanlasaink nem lehetnek kotelez6 érvényliek. A termékeink hasznalatara vonatkozod helyi érvény( szabalyok és biztonségi elGirasok
ellendrzése a felhasznalé feladata. Ezért minden informéciot garancia nélkil adunk meg. A véltoztatds jogat fenntartjuk. Egyebekben altaldnos szerzGdési feltételeink az iranyadok. (letdlthetd: www.erbsloeh.com)
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