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e.Bois Macaron 
 

Enyhén pörkölt, francia tölgyfachips 

✓ ✓ ✓ 

Termékismertető 
Francia tölgyfából Quercus spp., 24 hónapig természetes módon szárított dongákból, kíméletes pörköléssel készült chips. 

PEFC tanúsított faanyagból. 

 

Az e.Bois Macaron kiváló minőségű tölgyfachips, ami segít harmonizálni a borok organoleptikus tulajdonságait: 

• kerek- és édes ízérzet, és hosszú íz kialakítása 

• fás, vagy pörkölt jegyek megjelenése nélkül 

• gyümölcsösség és aromaintenzitás növelése 

 

A 934/2019/EU bizottsági rendelet szerint engedélyezett. A nemzeti előírásokat a felhasználónak kell ellenőrizni. Tisztaság és 
minőség szempontjából bevizsgált termék. 
 

Alkalmazás és adagolás 
Az e.Bois Macaron 10 kg-os aromazáró zsákban kapható, amelyben 2 db 5 kg-os beáztatható zsák van. 

Merítse bele az előre kimért mennyiségű chipset a beáztatható zsákkal együtt a tartályban lévő, kezelendő mustba vagy borba. Az 

adagolási mennyiséget, és a kezelés idejét az elérendő érzékszervi profil tekintetében kell meghatározni és folyamatos kóstolással 

ellenőrizni. 

Kontrollált oxigénbevitel javasolt, hogy az aromák kibontakozását elősegítsük és a tanninok lekerekedését, valamint az ízérzet 

harmonizálását elérjük. 

 

Adagolási mennyiség: 0,5 - 5 g/l az intenzitástól függően. 

 

Tárolás 
Az e.Bois® chipsek más termékek illatát is bevehetik, illetve illatokat is leadhatnak. Ezért száraz-, hideg-, idegen illatoktól mentes, 

helyen tárolja. A felbontott csomagokat gondosan zárja vissza. 


