ERBSLOH

e

ERBSLOH éleszték fehér- és rozéborokhoz

Ajanloft
Kézvetlen  Alkohol-tdrés  Tdpanyag- erjesztési Erjedési Killer
beoltds v/v %] igény hémérséklet  sebesség aktivitds
[°C]

Hatdsa az
almasav- Aromakép Ajdanlds Sz8l6fajtak
bomlasra

Fehér- és rozéborokhoz

friss, életteli bortipushoz, tiszta illaty,

Oenoferm® 14 Kézepes 16-22 Mérsékelt . Semleges | zdldalma és bszibarack o Minden fehérborsz6l6hdz
fajtajelleges borokhoz

aromajegyekkel
Biztos
eriedésvezetéshez és
Kiemeli a sz816 a termétdjat
Oenoferm® Bio 17,5 Kézepes 16-23 Mérsékelt oo Semleges | fajtajellegét, atalajés a kihangsulyozé Minden fehérborsz8léhdz

dulé karakterét. borokhoz. Bioborok

készitéséhez és

pezsgdsitéshez.

fehérnUsu gyUmolcsok,
citrus/ &fonyajegyek, teljes
Oenoferm® Belle Arome 14 Magas 17-22 Mérsékelt ° Semleges éréskor sdrgahusuy
gyUmolcsaromdk és
egzotikus gyUmolcsdk

modern borstilus
kialakitdsdhoz,
kellemes krémes
izérzettel

mUller-thurgau, pinot blanc, szirkebardt, muskotdly

Aromagozdag Hdzasitdshoz kivaldan|  MUller-thurgau, tramini, muskotdly, rajnai rizlin

Oenoferm® Bouquet 15 Magas 16-20 Mérsékelt oo Semleges fehérborokhoz, . urgau, framini, muUskoraly, el 9

. L alkalmas bouvier, hdrsleveld, irsai oliver, kirdlyleanyka, furmint.

erett,egzotikus jegyekkel

Nagyer’rgk}lj, polocikos Champagneban

erjesztésu pezsgdk e 2 .
. . g s s ) szelektalt éleszt&tdrzs e s .

Oenoferm® Champ 16 Kdzepes 14-26 Mérsékelt ° Gatolja készitésehez; finom Burgundi fajtdk, chardonnay, rizlingek.

a klasszikus palackos

omal . s |,d k ’1- . ,
gyumoIcsosseggel, diszkre erjesztéshez

élesztés és dids jegyekkel.

Idedlis koracél
tartdlyban és
fahorddban térténd
érleléshez.

Sargadinnye illat és
Oenoferm® Chardonnay 14 Kbzepes 16 -22 Gyors ) El&segiti egzotikus gyumolcsok,
érett egres

Chardonnay, pinot blanc, szUrkebarat
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ERBSLOH éleszték fehér- és rozéborokhoz

Fehér- és rozéborokhoz

Oenoferm® Elégance

Oenoferm® Finesse

Oenoferm® Freddo

Oenoferm® InterDry

Oenoferm® Klosterneuburg

Oenoferm® Mduller-Thurgau

Kozvetlen
beoltds

Alkohol-tUrés
[V/V %]

Tadpanyag-
igény

Ajanloft
erjesztési
hémérséklet
[°C]

Erjedési
sebesség

Killer
aktivitas

Hatdsa az

almasav-
bomldsra

Aromakép

Ajdanlds

ERBSLOH

e

Sz816fajtak

Nagyon gyUmolcsds

Kivald elegdns rajnai-

14 Alacsony 17 -22 Gyors ° El&seqifi tehérborokhoz. és olaszrizingekhez Rizlingek, pinot blanc
Fajtajelleges, .
Umolcshangsulyos és Gazdag zamatu es
16 Kézepes 10-20 Gyors . El6segiti 9y . g y . . elegdns fehérborok Fehér- és rozéborok
nagyobb izintenzitdsu , 4
€s rozék keészitésehez
borok
nagyon tiszta illaty, minden friss,
fcj’rcjellleg”es: cifrus-, alma- | gyomoless borhoz, olaszrizling, muller thurgau, pinot blanc,
e es Oszibarack ahol a bor . e
15 Alacsony 13-17 Gyors (X Gdatolja . . , chardonnay, sauvignon blanc, cserszegi fu“szeres,
aromajegyekkel fiatalossaga, A . . o .
P . , irsai olivér, kirdlyleanyka, furmint, zenit, szOrkebarat
rendelkezd, friss, frissessege kell, hogy
lendUletes borokhoz elétérbe kerUljdn
széles, sokrét( ) , .
aromaképpel rendelkezd finom es elegans
i .y . PP . ' bortipushoz; az mUller thurgau, ottonel muskotdly, tramini, bouvier,
13 Kbzepes 18 -22 Mérsékelt ° Semleges fUszeres jegyek a e .
P , , erijedés kdnnyen furmint
viragillattdl az éreftt - ,
A megdllithatd
gyumdlcsdkig
fajtajelleges
aromaképpel, kiemeli a . .
14 Magas 17-22 Mérsékelt . Elésegiti fUszeres, dids, vegetativ ) ’rgs’res, vastag, pinot blanc, chordoqnox,o’r’ronel muskofdly.
. R fajtajelleges borokhoz cirfandli, lednyka
érett gyimolcsds
aromdkat is
oromc1§ frlssc?sseg: o minden modern,
elegdns citrus- és e,
KSrteieavek kivaloan elegdns és diszkret
13,5 Kézepes 16-19 Mérsékelt 'Y Semleges 1egy muskotdlyjegyekkel mUller-thurgau (rizlingszilvani)

harmonizdlnak a fipikus
fu”szeres muskotdly
jegyekkel

rendelkezo” moller
thurgauhoz
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ERBSLOH

e

ERBSLOH éleszték fehér- és rozéborokhoz

Ajanloft
Kézvetlen  Alkohol-tdrés  Tdpanyag- erjesztési Erjedési Killer
beoltds v/v %] igény hémérséklet  sebesség aktivitds
[°C]

Hatdsa az
almasav- Aromakép Ajdanlds Sz8l6fajtak
bomlasra

Fehér- és rozéborokhoz

a nem kivant

Metschnikowia illatiegyek
Oenoferm® MProtect 6 Kozepes 5-15 Mérsékelt semleges | PYIchemma vadeleszio af - visszaszoritasara fehér- &s kéksz6I6knoz
sz0I6n 1évé spontdn borokban, mint az
mikrofléra kontrollaldsdhoz ilésav vagy az

olddszeres illatok

virdgos, gyUmélcsos,
enyhén fUszeres
Oenoferm® PinoType 15 Magas 18-22 Lassu ° Elésegiti illatjegyekkel, izben

az &sszes burgundi
fajtdhoz, ahol a
virdgillat és a krémes

Fehér: pinot blanc, szirkebardt, chardonnay

minerdlis, fUszeres, enyhén| . V&rés: Pinot noir, Szentldrinci
) iz egysége fontos
dios
egyardnt
gyUmolcsds haszndlhatd kénnyd -
Oenoferm® Riesling 13,5 Kdzepes 17-22 Mérsékelt oo Semleges |bszibarackjegyek, édeskés|  gyUmolcsds - és rajnai rizling, olasz rizling, korai piros veltelini

buké, egzotikus aromdkkal| testes, érett rizlingek
erjesztéséhez is

komplex aromat
alakit ki a fajtara Minden fehér- és vordsborszéléhdz
friss rozébor készitéséhez | jellemzé gylimdlcs

és blanc de noirhoz irdnydba, édes (pl. Cabernet sauvignon, cabernet franc,
virdgillat és méz merlot, syrah)

ieavekkel
autentikus,

terroireborok
készitéséhez; a
spontdn eriedéshez Minden fehér- és vordsborszéléhdz
hasonld, de biztos
erjesztést tesz
lehetévé

Oenoferm® Rosé 13,5 Kézepes 17 -22 Mérsékelt ° Semleges

a borok sajdt karakterének
megjelenitése, a sz&16
sajat aromajegyeinek

kihangsulyozdsaval

Oenoferm® Terra 14 Magas 17-22 Mérsékelt oo Semleges

minden borhoz ahol
a bogyd érett
aromdit kell elétérbe
helyezni, elegdns,
krémes és kifinomult
borokhoz

illata nagyon kifinomult,
kiemeli a fajtdra jellemzéd
Oenoferm® Tipico 14 Kbzepes 18-22 Mérsékelt oo Semleges érlelt aromdkat, sok
egzotikus gyUmolccsel és
sdrgabarackkal

z6ld veltelini, olaszrizing, muller thurgau, pinot
blanc, chardonnay, rizling, ottonel muskotdly,
cirfandli, ezerjé,hdrsleveld, juhfark, kéknyeld

kiemeli a fajtajelleges friss,
gyumdlcsos zold veltelini
Oenoferm® Veltliner 15 Kézepes 14-17 Gyors oo Gatolja aromat, és a fajtara
jellemzé fUszeres, borsos
jegyek elbétérbe kerlinek

testes, vastag,

fajtajelleges borokhoz z6ld veltelini, korai piros veltelini
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ERBSLOH

e

ERBSLOH éleszték fehér- és rozéborokhoz

Ajanloft
erjesztési
hémérséklet

Hatdsa az

Kozvetlen
almasav-

beoltds

Alkohol-tUrés  Tdpanyag-
[V/v %] igény

Erjedési Killer

> o A ké
sebesség akfivitas romakep

Ajdanlds Sz8l6fajtak

Fehér- és rozéborokhoz

[°C]

bomldsra

Komplex
Nagyobb mennyiségU aromatik&val és
monoterpén és kivald krémességgel . , iz .. -
.y s . , y M feh |6, mUller-th , 6l [tlini,
Oenoferm® wild & pure 14 Alacsony 16 - 20 Méersékelt Elésegiti  |gyUmolcsészter termelés a rendelkezd, inden fe e,rborsz.o © mu"ef urgciu” Z? o!ve n
. o muskotdly. Minden vérdsborszolohdz is.
Torulaspora delbrickii | fajtajelleges borkhoz.
vadéleszté miatt. Kivald eriedés
Ujrainditdshoz.
GyUmolcsds tiol-€s o
eg'zo’rikus, o’romék Aaligrrgzlke:éerjzeéiisl Sauvignon blanc,rajnai rizling, muskotdly, zéldveltlini,
Oenoferm® X-thiol 16 Kdzepes 15-22 Mérsékelt Semleges kiemelesehez. i e mUller-thurgau, chardonnay, rozékhozis
<15°C: hideg-erjesztési aromdk kiemeli a friss, haszndlhatd
18-22°C: a gyUmélcsés tiol | gydmadlcsods illatokat. '
aromdk képzédéséhez
Modern,minerdlis
Intenziv, fiszta illatd Jegy?kkel
‘L s . rendelkez&borokhoz,
aromak, fUszeres friss . .
Omblesés illatokkal friss gyGmolcs
9y ’ iegyekkel és Olaszrizling, rajnai rizing, pinot blanc, chardonnay,
Oenoferm® X-treme 17 Alacsony 10-17 Gyors Gdatolja Hibridéleszté kivals ' ,fclu’rajelleggfal. ) souwgnonﬂblonc, §Z|!von|, Mulller—’rhurgou,
- . , . Kivaldan hasznalhatd zoldveltelini, muskotdly.
erdteljes erjesztési v
. , Ujrainditashoz.
tulajdonsagokkal ol s
" PezsgSknél:
pezsgssitéshez. _ .
Asvanyossag
kihangsulyozdsdhoz
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C ERBSLOH.

ERBSLOH éleszték vordsborokhoz

Alanloft Hatdsa az
Kozvetlen Alkohol-tirés Tdpanyag- erjesztési Eriedési Killer Erzékszervi > o
> o o 2 almasav- : Aromakép SzOl6fajtak
beoltas [v/v %] igeny homeérsek-let sebesseg  aktivitas bormlasra hatds

[°C]

Strukturdlt, hosszan érlelhetd
Fekete bogyds vorésborokhoz, stabil szinnel.
Oenoferm® BeRed 15,5 Kézepes 22-32 Mérsékelt . Elésegiti szin, neutrdlis gyUmolcsdk Ezeket a tulojdonsagokat a Minden voérésborsz8lEhoz
aromatikdja tolgyfahordds érlelés kiemeli.
Biotanusitott élesztd.
SrUktorG Kiemeli a sz616 Biztos erjedésvezetéshez és a
Oenoferm® Bio 16,5 Kézepes 22-28 Mérsékelt oo Semleges .. |faojtajellegét, a talaj és termd&tdjat kihangsulyozé Minden vorésborszél6hdz
fajtajelleg vz .
a duld karakterét. borokhoz
karakteres . L. . ,,
o intenziv szind, hosszan érlelhetd . .
vorésborokhoz, vardsborokhoz. amelvek zweigelt, kékfrankos, cabernet
Oenoferm® Color 16 Kézepes 18-28 Mérsékelt ° Semleges | szin, neutrdlis | gyUmdlcs jegyekkel, . ' Y sauvignon, cabernet franc, merlof,
N nagyhordds vagy barrique
kakad, did és érlelést kapnak syrah
feketeribizli jegyekkel P
Eszter, komplex aromakep hosszan érlelhetd prémium
Oenoferm® Icone 16,5 Kézepes 18-33 Mérsékelt ° El&segiti struktira, piros és sdétét bogyds e P Minden vordsborszéldhdz
iy L vOrosborokhoz
izérzet gyumdlcsdkkel
Metschnikowia
pulcherrima a nem kivant illatjiegyek
Oenoferm® MProtect 6 Kézepes 5-15 Mérsékelt Semleges aromavedele vod,ele;s 210 a S,Z olon wsszgszon’rg ?Oro borokban, fehér- és kéksz8l8khoz
m lévd spontan mint az illésav vagy az
mikroflora olddszeres illatok
kontrollgldsdhoz
Modern rozé
készitéséhez, friss rozébor készitéséhez és Tweigelt. oportd. binot noir. k&kirankos
Oenoferm® Pink 15 Alacsony 13-20 Gyors ° Gdatolja lendUletes, széraz, a blanc de noirhoz gett. op kcﬁjorko ' '
fajtara jellemezd Hidegerjesztéshez ajanlott. ’
avimédlcsdsséagel.
illatban gyumaolcsos,
enyhen fuszeres, . . . Vérds: Pinot noir, Szentlérinci
minerdlis jegyekkel, minden elegdns burgundi
Oenoferm® PinoType 16 Magas 18-28 Lassu . El6seqiti észter, izérzet ’egyi—:‘ S”.I.O R TlpL.JSU b’or,hoz, om’elyekr?el , Fehér: pinot blanc, szirkebardt,
bogydsgyUmolcsdk és| viragillat és izben krémes érzés
. s , chardonnay
a cseresznye megjelenitése a cél
aromdjdt, a szdjoan
dids, krémes érzést ad
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C ERBSLOH.

ERBSLOH éleszték vordsborokhoz

Ajdénlott

erjesztési Eriedési Killer
hémérsék-let sebesség  aktivitds
[°C]

Hatdsa az
almasav-
bomldsra

Erzékszervi
hatds

Kézvetlen Alkohol-tUrés Tdpanyag-
igény

Aromakép Szoél6fajtdk

beoltds [v/v %]

. , komplex aromat alakit ki a
friss rozebor fajtdra jellemzé gyimédlcs
Oenoferm® Rosé 13,5 Kozepes | 17-22 | Mérsékelt | Semleges készitéséhez ésblanc | ) o ISISMIEZS GYUMIOIC Minden vérésborsz8iéhéz
. iradnydba, édes viragillat és
de noirhoz L.
mez jegyekkel
kiemeli a
bogydsgyUmodlcsok és gyUmolcsds vordsborti- . , . .
Oenoferm® Rouge 14,5 Kézepes 18-28 Mérsékelt . El6seqiti észter, izérzet | a cseresznye, illetve a pusokhoz, érlelheto” zweigelt, kekfrankos, kekoporto,
p 9 , blauburger, kadarka
fUszeres, dids aroma- aromakeppel
komponenseket
strukturdlt, harmonikus| jol strukturdlt, vastag, testes
tannin szerkezet(, vérésborokhoz, ahol a tannin-
SrUktorG testes vordsborok | struktura harmonikusan beépdl zweigelt, kékfrankos, cabernet
Oenoferm® Structure 15 Kézepes 18-28 Mérsékelt ° El&segiti Cémet ' készitéséhez, bogyd- | a bor strukturdjdba; intenziv sauvignon, cabernet franc, merloft,
és mogyord szinJ, nagy potencidllal syrah
aromajegyek rendelkezd, hordds és barrique
kihangsulyozasdéval érlelés’ borokhoz
a borok S,Opf biztos erjesztést tesz lehetévé
karakterenek autentikus vorésborok
Oenoferm® Terra 14 Magas 22-28 Gyors oo Gdatolja neutrdlis megjelenitése, a sz&16 . s s vy s Minden fehér- és vordsborszéléhdz
5 . . készitésehez, a termdtdj
sajat aromajegyeinek . ., L s
. , . kihangsulyozasaval
kihangsulyozdasaval
Nagyobb mer,mylsegu Komplex aromatik&val és
monoterpén es NP .
észter, terpén Umolcsészter Kivalo kremesseggel
Oenoferm® wild & pure 14 Kézepes 25-33 Mérsékelt El&segiti izérze’? ! gy’rermelés q rendelkezd, fajtajelleges Minden fehér- és vorésborszéléhoz
. borkhoz. Kivald erjedés
Torulaspora delbrickii e s
, P Ujrainditashoz.
vadélesztd miaft.
Intenziv, fiszta illaty Modem,minerdlis jegyekkel
aromdak, fUszeres friss rendelkez&borokhoz, friss
gyumdlcsés illatokkal. gyUmolcs jegyekkel és
gyumolcsas, fajtajelleggel. . y
f ® X-t 1 Al 10-1 | . s , , M fajtah
SERSISn S 7 acsony 0-17 Gyors * semieges univerzalis Hibridélesztd kivald Kivaldan haszndlhatd inden fajtahoz
Nocuars/ erbtelies erjesztési Ujrainditashoz. Pezsgéknél:
tulajdonsdgokkal dsvanyossdg
pezsgdbsitéshez. kihangsulyozdsdhoz
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ERBSLOH éleszték vordsborokhoz

Oenoferm® Zweigelt

Kézvetlen Alkohol-tUrés Tdpanyag-
igény

beoltds [v/v %]

15

Kozepes

Ajdénlott
erjesztési
hémérsék-let sebesség  aktivitds

[°C]

25-32

Hatdsa az
almasav-
bomldsra

Friedési  Killer Erzékszervi

hatds

észter,

Mérsekelt El&segii struktora

Aromakép

karakteres,
fajtajelleges gyUmolcs
jegyek: kiemeli a
cseresznye, meggy
aromdkat, szilva és
szeder is megjelenik

aromatikus, elsédleges
gyUmolcsjegyekkel rendelkezd,
valamint a testes és tartalmas

zweigeltekhez, a fajta

jegyeinek kiemelésével

Sz816fajtak

ERBSLOH

e

zweigelt
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ERBSLOH éleszté tdpanyagok

VitaDrive ©

VitaDrive ® ProArom

e.DAP

Vitamon® B-Sticks

Vitamon® Combi

Vitamon® CE

VitaFerm® Base

VitaFerm® Ulira

VitaFerm® Bio

PuroCell®

PuroCell® O

OenoRed®

Vitamon® Liquid

MaloStar® Nutri

Inaktivalt
éleszté

DAP
Celluléz  (diammdnium-
foszfat)

Tiamin (B1
Virelaalla))

Eleszté  Eleszté-
el autolizdtum

Alkalmazds

Eleszté rehidratdldshoz

« ERBSLOH

Elesztérehidratdldshoz,aromdk védelmére a magas glutation
tartalom miatt.

Alap nitrogén tdpanyag

Célzott tiamin adagolds botritisz fertézés esetén.

. . Szervetlen tdpanyag tiaminnal(féleg botritisz fertézés esetén)
. . . . Erésen tisztitott mustokhoz
. . . Alap éleszté tdpanyag
. . . . Komplex tadpanyag az optimdlis erjedéshez.
. . Teljesen organikus tapanyag az optimdlis erjiedéshez.
. Tiszta élesztésejtfalak az erjiedést gdtld anyagok adszorpcidjdhoz
. Eriedés tdmogatdsdra és eriedés elakadds esetén. Teliesen
organikus, biotanusitott.
. Tiszta éleszté autolizdtum az erjedés tdmogatdsdhoz, lekerekitéshez
és vordsborok szinstabilizdldsdhoz.
. . Folyamatosan adagolhatd az erjedés sordn, bekeverése hatdsdra

nem képzdédik CO,

Tadpanyag az almasavbontdshoz

Rehidratalas és
tapanyagellatas

]
oencte™

e

29

1:1 ardny( 38-42 °C
must viz keverek

o 10 perc
B

<

o 15 perc

29

H&mérs&klet
kilGnbség <B8°C

v

A must tap-
anyaghartalmatal
fiiggden:

VitaFerm® Ulira

VitaFerm®Base

Vilamon®Combi
itamon CE




