e.Staves

Francia tolgybdl készilt betét donga kilonb6z6 porkoléssel

Termékismertetd

Az e.Staves kivald minGségli francia tolgyfabdl (Quercus petraea, Quercus robur) késziil. A betét donga legalabb 18 mm vastag és
legalabb 24 hénapon at a szabadban érlelik. A betét dongak porkolése lehet enyhe (light), kozepes (medium) és kézepes plusz
(medium plusz). Az e.Staves betét dongdk a borok érzékszervi tulajdonsagait pozitivan befolyasoljak és javitjak a tanninstrukturat.
Emellett a szinstabilitast is elGsegitik.

A 934/2019/EU bizottsagi rendelet szerint engedélyezett. A nemzeti elSirasokat a felhasznaldnak kell ellenérizni. Tisztasag és
mindség szempontjabdl bevizsgalt termék.

Név Szarmazas Porkolés Szin JellemzG6k Csomagolasi egység
o e friss, gyimolcsos, strukturalt é ,
e.Staves Francia tolgy enyhe vilagosbarna tz::e;g,yumo €508, strukturait €s 10 betét donga
o . k Il ilia és porkolési ,
e.Staves 70 % | Francia tolgy kozepes barna . arametl, vanflia s porkolesi 10 betét donga
jegyek
." ko kave, intenziv fas- és porkolesi ]
e.Staves 80 % | Francia tolgy ozepes sotétbarna . ave, Intenzly fas- es porkales! 10 betét donga
plusz jegyek

Adagolas

Az e.Staves barmikor a cefréhez, musthoz és a borhoz adhaté. Beadagolasa a tartalyba torténé bemeritéssel végezhets. A
bortipustdl, a betét donga tipusatdl, és az adagolasi mennyiségtdl fliggden a kezelési id6 4-10 hénap kozott valtozhat. A kezelés
soran folyamatos kdstolassal kell a bor fejl6dését figyelni, hogy a kezelés végpontja pontosan meghatarozhato legyen.

Az adagolasi mennyiség fehérboroknal 0,5-1,5 betét donga/100 |, vérésboroknal 1-3 betét donga /100 I. A fa- és porkolési aromak
jobb beéplilése miatt a kezelés alatt oxigénbevitel javasolt. Bortipustdl és kezelési id6tél fliggben mikro-, vagy makrooxidacioval
segithetd a tanninok és a porkolési aromak lekerekedése.

Tarolasa
Az e.Staves betét dongdk mas termékek illatat is bevehetik, illetve illatokat is leadhatnak. Ezért szaraz-, hideg-, idegen illatoktdl
mentes, helyen tarolja. A felbontott csomagokat gondosan zarja vissza.
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Az itt megadott alkalmazasi ajanlésok a helyes gyartdsi gyakorlat keretében ismertetik a termék technoldgiai segédeszkozként vagy adalékanyagként torténd tervezett felhasznélasét. Kizarolag ezzel az felhasznalassal érhetd el a
végtermék élelmiszer-biztonsaga. Kérjiik vegye figyelembe: termékismertetGink a legjobb tudasunk szerint késziiltek. Ezek kizardlag altalanos informacioként szolgélnak a termékeinkrél. Mivel a kezelt italokrél nem allnak adatok

rer ésre - ( kkor ezen italok termé eredetiiknél fogva killonbozéek - ezért kezelési ajanlasaink nem lehetnek kotelezd érvényliek. A termékeink hasznélatéra vonatkozo helyi érvényii szabalyok és biztonsagi el6irasok
ellendrzése a felhasznalé feladata. Ezért minden informéciot garancia nélkil adunk meg. A véltoztatds jogat fenntartjuk. Egyebekben altaldnos szerz8dési feltételeink az iranyadok. (letdlthetd: www.erbsloeh.com)
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