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Az itt megadott alkalmazási ajánlások a helyes gyártási gyakorlat keretében ismertetik a termék technológiai segédeszközként vagy adalékanyagként történő tervezett felhasználását. Kizárólag ezzel az felhasználással érhető el a 
végtermék élelmiszer-biztonsága. Kérjük vegye figyelembe: termékismertetőink a legjobb tudásunk szerint készültek. Ezek kizárólag általános információként szolgálnak a termékeinkről. Mivel a kezelt italokról nem állnak adatok 
rendelkezésre - ugyanakkor ezen italok természetes eredetüknél fogva különbözőek - ezért kezelési ajánlásaink nem lehetnek kötelező érvényűek. A termékeink használatára vonatkozó helyi érvényű szabályok és biztonsági előírások 
ellenőrzése a felhasználó feladata. Ezért minden információt garancia nélkül adunk meg. A változtatás jogát fenntartjuk. Egyebekben általános szerződési feltételeink az irányadók. (letölthető: www.erbsloeh.com)  
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MannoFine 
 

Folyékony mannoprotein kolloid stabilizáló és a borok ízérzetét javító hatással 

✓ ✓ ✓ 

Termékismertető 
A MannoFine folyékony mannoprotein kolloid stabilizáló és ízérzetét javító hatással rendelkezik. Az alkalmazott mannoproteint 

kíméletesen, enzimatikus úton, élesztő sejtfalból nyerik. A MannoFine javítja a kezelt borok minőségét, azok frissebbé és 

tisztábbá válnak. A kezelés hatására a borokban található tanninok húzós ízérzete kevésbé érvényesül.    

 

A 934/2019/EU bizottsági rendelet szerint engedélyezett. A nemzeti előírásokat a felhasználónak kell ellenőrizni. Tisztaság és 

minőség szempontjából bevizsgált termék. 

 

További előnyök • ízérzet és az érzékszervi tulajdonságok javulnak 

• védi az aromákat 

• védi a boraromákat a korai öregedéstől 

• nem befolyásolja negatívan a szűrhetőséget 

• a mannoproteinek természetes boralkotók 

• javítja a borkőstabilitást 

• könnyen beadagolható 

• azonnali hatás 

Alkalmazási ajánlások • A MannoFine-t utolsó kezelőanyagként kell borhoz adni, derítés és szűrést követően, kb. 48 

órával a palackozáskor alkalmazott szűrés előtt. 

• A MannoFine jelentősen javítja a borkőstabilitást, a teljes borkőstabilitás eléréséhez 

MannoPure-t kell alkalmazni. 

• A MannoFine-nak nincs stabilizáló hatása a borból kiváló kalcium-tartarát ellen. 

Ajánlás • Minden fehér-, rozé- és vörösborhoz. 

 
 

Adagolás 
A MannoFine beadagolása az összeházasított, fehérjestabil, derített és tisztára szűrt borba történik. A MannoFine beadagolása 

után nem szabad további borkezeléseket elvégezni, kivéve aszkorbinsav, gumiarábikum, vagy SO2 adagolását. 

 

Az adagolási mennyiség az elérni kívánt hatástól függően 25-125 ml/100 l között mozog. A MannoFine flakonját felhasználás előtt 

homogenizálni kell, például a flakon felrázásával. Alkalmazást követően gondoskodjon a megfelelő elkeverésről. 

 

 

Tárolás 
Hűvös helyen kell tárolni. A felbontott csomagokat gondosan zárja vissza és mielőbb használja fel. 
 


