Oenoferm® X-thiol

Alkoholt(ir6 hibrid éleszt6 az egzotikus izekért

Termékismertet6
Az Oenoferm® X-thiol GMO mentes hibrid éleszts, sajat szelekcid. Két kulénb6éz8 saccharomyces cerevisiae térzs pozitiv
tulajdonsagai egyesiilnek ebben a hibrid élesztében, amit protoplaszt fuzidval allitottak eld.
A legfontosabb tulajdonsagai a kovetkezdk:
e Egyediildllo erjeszts képesség a hideg- és alkoholtliré bayanus térzsnek készonhet&en.
e  Komplex erjedési aromak képzése, friss illatokkal (piros grapefruit és feketeribizli).
o Nagy mennyiség(i érett gylimdlcsaromak képzése (pl.: passié gyimolcs).

Erjesztési h6mérséklet | <15 °C 18-22°C
Aromak Hidegerjesztéses borstilus kialakitasahoz. Sokrétl | A gylimolcsds  tiol aromak képzGdésének
aromakép a fajtajelleges modern  borok | elGsegitéséhez:
készitéséhez. (4MMP, 3-MH, féleg a A3MH) feketeribiszke,
grapefruit, egzotikus gylimolcsok, bukszus

Tovabbi el6nyok o csekély-kozepes tapanyagigény
o kevés SO, és HyS-t képez

Ajanlott fajtak sauvignon blanc, rajnai rizling, zold veltelini, burgundi fajtak, muskotalyos fajtak
Tipp kivaldan alkalmazhaté rozék erjesztésénél, ahol az érett egzotikus gylimolcs aromakat kell eltérbe
hozni

A 934/2019/EU bizottsagi rendelet szerint engedélyezett. A nemzeti elGirasokat a felhasznaldnak kell ellenérizni. Tisztasag és
mindség szempontjabdl bevizsgalt termék.

Erbsléh élesztészaporitas - Fit for Fermentation

Az Oenoferm élesztGfajaink mar az el&allitds sordn az Erbsloh-F3 élesztGszaporitasnak koszonhetGen sokkal erésebbek lesznek. Az
éleszt6k elszaporitdsahoz egy asvanyi anyagokban és vitaminokban gazdag taptalajt hasznalnak. Az igy létrejott éleszték
biztonsagos erjedésvezetést tesznek lehetévé stresszhelyzetekben is, garantdlva a teljes kierjedést. Az Uj szaporitasi eljarasnak
kdszonhetSen a borok tisztabb illatdak és koncentréltabbak lesznek.

Adagolas
20-40 g Oenoferm® X-thiol 100 | musthoz adva megfelel§ éleszté populaciot képes kialakitani a gyors erjedésinditashoz. Az igy
kialakult éleszt6 populacid visszaszoritja a vadéleszt&ket.
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Az éleszt6 vitalitdsat mar korai stddiumban tovabb fokozhatjuk, amennyiben a rehidratadlas soran az éleszt6hoz kb. 10 perc
elteltével, az élesztével azonos mennyiség( VitaDrive® F3 élesztémobilizatort adagolunk. Az must tapanyag-ellatottsaga szerint
ajanlott az erjedés megkezdése el6tt Vitamon®- illetve VitaFerm® éleszt6tapanyagokat hasznalni.

Tarolasa
Vakuumcsomagolt termék. Tarolja hlivés helyen. A felbontott csomagokat azonnal zarja vissza, és mihamarabb, 2-3 napon belil
hasznalja fel.
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Az itt megadott alkalmazasi ajanlasok a helyes gyartasi gyakorlat keretében ismertetik a termék technolégiai é 6zként vagy é ként torténd tervezett felhasznalasat. Kizardlag ezzel az felhasznélassal érhetd el a
végtermék élelmiszer-biztonsaga. Kérjik vegye figyelembe: termékismertet8ink a legjobb tudasunk szerint késziltek. Ezek kizardlag &ltalanos informacioként szolgdlnak a termékeinkrél. Mivel a kezelt italokrél nem &linak adatok
rer é ezen italok termé eredetiiknél fogva kiilonbozdek,- ezért kezelési ajanlasaink nem lehetnek kotelez6 érvényliek. A termékeink hasznélatara vonatkozd helyi érvény(i szabalyok és biztonsagi elSirasok
ellenérzése a fe\haszna\o feladata. Ezért minden informaciot garancia nélkil adunk meg. A valtoztatds jogat fenntartjuk. Egyebekben altalanos eladasi feltételeink az iranyaddak. (letélthets: www.erbsloeh.wine) 2022.11.17.
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