
ERBSLÖH Geisenheim GmbH  " Erbslöhstraße 1  "  65366 Geisenheim, Germany
Tel.: +49 6722 708-0  "  Fax: +49 6722 6098  "  info@erbsloeh.com  "  www.erbsloeh.com

Az itt megadott alkalmazási ajánlások a helyes gyártási gyakorlat keretében ismertetik a termék technológiai segédeszközként vagy adalékanyagként történő tervezett felhasználását. Kizárólag ezzel az felhasználással érhető el a végtermék 
élelmiszer-biztonsága. Kérjük vegye figyelembe: termékismertetőink a legjobb tudásunk szerint készültek. Ezek kizárólag általános információként szolgálnak a termékeinkről. Mivel a kezelt italokról nem állnak adatok rendelkezésre - 
ugyanakkor ezen italok természetes eredetüknél fogva különbözőek - ezért kezelési ajánlásaink nem lehetnek kötelező érvényűek. A termékeink használatára vonatkozó helyi érvényű szabályok és biztonsági előírások ellenőrzése a 
felhasználó feladata. Ezért minden információt garancia nélkül adunk meg. A változtatás jogát fenntartjuk. Egyebekben általános szerződési feltételeink az irányadók. (letölthető: www.erbsloeh.com)  
Verzió 002 – 06/2024 – Nyomtatva: 24. 07. 11. 

✓ 
 

 

Oenoferm® B52 NG 

Élesztőtörzs különleges körülmények esetére 
 
 

 

Az Oenoferm® B52 NG egy Saccharomyces cerevisiae var. bayanus élesztőtörzs. Ezt az élesztőt Champagne-ban, chardonnay 
mustból szelektáltak mivel kiváló erjesztési tulajdonságokkal és ellenállóképességgel rendelkezik extrém erjedési körülmények 
között is. 
 
Tulajdonságok:  

• Az élesztő killerfaktora miatt uralja az erjesztést  
• Direkt beoltásnál rehidratálás nélkül alkalmazható 
• Széles erjedési hőmérséklet intervallumban 

alkalmazható: 8-35 C-ig 
• Cukortartalom/alkohol kihozatal arány: 16,2 g/l-ből 1 

v/v % alkohol 
• Teljes kierjedés 

• Figyelemre méltó alkoholtűrés: 18 v/v %-ig. 
• Alacsony nitrogénszükséglet 
• Csekély kéntartalmú vegyületképzés 
• Csekély habképzés 
• Kis mennyiségű magasabb rendű alkohol képzés 
• Általánosan < 0,2 g/l illósav termelés 

 
A 934/2019/EU bizottsági rendelet szerint engedélyezett. A nemzeti előírásokat a felhasználónak kell ellenőrizni. Tisztaság és 
minőség szempontjából bevizsgált termék. 

 
Adagolás 
Borkészítés nehéz körülmények között 
Az Oenoferm B52 NG kiválóan használható a magas 
potenciális alkoholtartalmú mustokhoz, valamint a 
túltisztított és a magas SO2 tartalmú mustokhoz. 
 
Fehérbor készítés 
Az Oenoferm B52 NG kiemeli a szőlő fajtajellegét és segít a 
terroir jegyek kibontakozását 
 
Megakadt erjedés/erjedés újraindítás 
Az Oenoferm B52 NG kitűnő alkoholtűrő képessége miatt 
nagyon jól alkalmazható erjedésben megakadt borok 
újraindítására. 
 

Második erjedés 
Kiválóan alkalmazható a második erjedéshez (palackos 
erjesztéshez és tankpezsgőhöz) 

 
Ajánlott adagolási mennyiség 
Fehér- és vörösbor 

• 20 g/100l 
• megakadt erjedés/erjedés újraindítás 30-40 g/100l 
• második erjedés 15-40 g/100l 
 
 

 

 
 
Az élesztő vitalitását már korai stádiumban tovább fokozhatjuk, amennyiben a rehidratálás során az élesztővel azonos mennyiségű 
VitaDrive® élesztőmobilizátort adagolunk. A must tápanyag-ellátottsága szerint ajánlott az erjedés megkezdése előtt és az erjedés 
során Vitamon® -, illetve VitaFerm® élesztőtápanyagokat használni. 
 
Az Oenoferm B52 NG az alábbi körülmények esetén rehidratálás nélkül, közvetlenül a mustba adagolható: 
• ajánlott adagolás: 30 g/100l 
• potenciális alkohol: < 15 v/v % 
• hőmérséklet (az erjedés elején): 14-16 C 

• YAN > 150 mg/l. Adott esetben tápanyag 
adagolás javasolt a Vitamon® -, illetve VitaFerm® 

 

Tárolás 
Vákuumcsomagolt termék. Tárolja hűvös helyen. A felbontott csomagokat azonnal zárja vissza, és  
mihamarabb, 2-3 napon belül használja fel. 

 
 
 
 
 

  


