Oenoferm® Cabernet

Boraszati éleszt strukturalt cabernet-borok biztonsagos erjesztéséhez

Termékismertetd

A Oenoferm® Cabernet kiemeli a cabernet fajtakra jellemz8 feketeribiszke-, kakad-, dohdny-, fiistdés ténusokat. A teljes
tanninszerkezet meger@sodik, kiemelve a fajtajelleget és harmonikussa téve a bort.

Erjedési hEmérséklet 22-32°C
Aromakép fekete ribizli és kakad jegyek
Tulajdonsagok e Saccharomyces cerevisiae
e azerjedésinditas fazisa: rovid,
e azerjedés kinetikaja: gyors és egyenletes,

alkohol tolerancia: 16 v/v %-is, nagyon jé tdpanyag ellatottsdg mellett
o erjedési melléktermékek képzése: nagyon csekély,

e glicerinképzés: 5-7 g/l,

e tapanyagszikséglet: normal

Ajanlott sz6l6fajtak cabernet sauvignon és testes cuvée-k
Tipp Az erjedést kovetd bioldgiai almasav bontas: problémamentes

A 934/2019/EU bizottsagi rendelet szerint engedélyezett. A nemzeti elGirdsokat a felhasznaldnak kell ellenrizni. Tisztasag és
mindség szempontjabdl bevizsgalt termék.

Erbsloh-éleszt6szaporitas - Fit for Fermentation

Az Oenoferm éleszt6torzseink mar az elGallitds sordn az Erbsloh- élesztGszaporitdsnak koszonhet&en sokkal erésebbek lesznek. Az
éleszt6k elszaporitdsahoz egy asvanyi anyagokban és vitaminokban gazdag taptalajt hasznalnak. Az igy létrejott éleszték
biztonsagos erjedésvezetést tesznek lehetévé stresszhelyzetekben is, garantdlva a teljes kierjedést. Az Uj szaporitasi eljarasnak
kdszonhetben a borok tisztabb illattak és koncentrédltabbak lesznek.
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Az éleszt6 vitalitdsat mar korai stadiumban tovabb fokozhatjuk, amennyiben a rehidratdlds sordn az élesztével azonos
mennyiségl VitaDrive® élesztémobilizatort adagolunk. A must tdpanyag-ellatottsaga szerint ajanlott az erjedés megkezdése el6tt
és az erjedés soran Vitamon® -, illetve VitaFerm® élesztGtapanyagokat hasznalni.

Tarolas
Vakuumcsomagolt termék. Tarolja hlivos helyen. A felbontott csomagokat azonnal zérja vissza, és mihamarabb, 2-3 napon beliil
hasznalja fel.
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Az itt megadott alkalmazasi ajanlasok a helyes gyartasi gyakorlat keretében ismertetik a termék technoldgiai segédeszkozként vagy adalékanyagként torténd tervezett felhasznalasat. Kizardlag ezzel az felhasznalassal érheté el a
végtermék élelmiszer-biztonsaga. Kérjik vegye figyelembe: termékismertetdink a legjobb tudasunk szerint késziiltek. Ezek kizarélag altalanos informacioként szolgalnak a termékeinkrél. Mivel a kezelt italokrél nem &llnak adatok
rendelkezésre - ugyanakkor ezen italok természetes eredetiiknél fogva kiilonbézéek - ezért kezelési ajanlasaink nem lehetnek kételezé érvényliek. A termékeink hasznélatdra vonatkozo helyi érvényii szabalyok és biztonsagi eléirasok
ellendrzése a felhasznalé feladata. Ezért minden informéciot garancia nélkiil adunk meg. A véltoztatas jogat fenntartjuk. Egyebekben &ltaldnos szerz6dési feltételeink az iranyadok. (letdlthetd: www.erbsloeh.com)
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