
ERBSLÖH Geisenheim GmbH  " Erbslöhstraße 1  "  65366 Geisenheim, Germany
Tel.: +49 6722 708-0  "  Fax: +49 6722 6098  "  info@erbsloeh.com  "  www.erbsloeh.com

 

Az itt megadott alkalmazási ajánlások a helyes gyártási gyakorlat keretében ismertetik a termék technológiai segédeszközként vagy adalékanyagként történő tervezett felhasználását. Kizárólag ezzel az felhasználással érhető el a 
végtermék élelmiszer-biztonsága. Kérjük vegye figyelembe: termékismertetőink a legjobb tudásunk szerint készültek. Ezek kizárólag általános információként szolgálnak a termékeinkről. Mivel a kezelt italokról nem állnak adatok 
rendelkezésre - ugyanakkor ezen italok természetes eredetüknél fogva különbözőek - ezért kezelési ajánlásaink nem lehetnek kötelező érvényűek. A termékeink használatára vonatkozó helyi érvényű szabályok és biztonsági előírások 
ellenőrzése a felhasználó feladata. Ezért minden információt garancia nélkül adunk meg. A változtatás jogát fenntartjuk. Egyebekben általános szerződési feltételeink az irányadók. (letölthető: www.erbsloeh.com)  
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Oenoferm® Champ 
 

Borászati élesztő pezsgősítéshez  

 

✓ ✓ ✓ 

Termékismertető 
Saccharomyces cerevisiae (bayanus) élesztőtörzs pezsgőkészítéshez. Főként a kiváló minőségű palackban érlelt pezsgők 

készítéséhez ajánlott. A pezsgőknek finom gyümölcsös, élesztős és mogyorós jegyeket kölcsönöz. 

 

Erjedési hőmérséklet 14 - 26 °C 

Aromakép finom gyümölcsös, határozott élesztős jegyekkel 

Tulajdonságok • Saccharomyces cerevisiae (bayanus) 

• adaptációs idő: rövid, 

• az erjedés kinetikája: gyors és egyenletes, 

• alkohol tolerancia: 16 v/v % 

• erjedési melléktermékek képzése: nagyon csekély, 

• glicerinképzés: 5 – 7 g/l, 

Ajánlott szőlőfajták valamennyi fajtához 

Tipp A lerázás segítéséhez Erbslöh CompactLees-t adagoljunk az élesztő után. 

 

A 934/2019/EU bizottsági rendelet szerint engedélyezett. A nemzeti előírásokat a felhasználónak kell ellenőrizni. Tisztaság és 

minőség szempontjából bevizsgált termék. 

 

Erbslöh-F3 élesztőszaporítás - Fit for Fermentation 
Az Oenoferm® élesztőtörzseink már az előállítás során az Erbslöh-F3 élesztőszaporításnak köszönhetően sokkal erősebbek 

lesznek. Az élesztők elszaporításához egy ásványi anyagokban és vitaminokban gazdag táptalajt használnak. Az így létrejött 

élesztők biztonságos erjedésvezetést tesznek lehetővé stresszhelyzetekben is, garantálva a teljes kierjedést. Az új szaporítási 

eljárásnak köszönhetően a borok tisztább illatúak és koncentráltabbak lesznek. 

 

Adagolás 
20-40 g /100 l 

 
 

 

Tárolás 
Vákuumcsomagolt termék. Hűvös és száraz helyen tárolja. A felbontott csomagokat azonnal zárja vissza, és mihamarabb, 2-3 

napon belül használja fel. 
 


