Oenoferm® Finesse

Zamatos fehérborok és rozék készitéséhez

Termékismertetd

Az Oenoferm® Finesse-t szamos éleszt6torzs kozil valasztottak ki, kivald erjesztési tulajdonsagai, j0 aromaképzése és
zamatgazdagsaga miatt. A szelekcids kritériumok kdzéppontjaban az extrém alacsony SO, és illésav képzés allt. Az Oenoferm®
Finesse-szel erjesztett borok aromaképében a gyiimolcsos terpének mellett tiolok is megjelennek, mint példaul a 3SH (grapefruit)
és A3SH (trépusi gylimolcsok, passio gyuimaolcs).

Erjedési h6mérséklet 10-20°C
Aromakép Fajtajelleges, gyiimolcshangstlyos borok és nagyobb izintenzitassal
Tulajdonsagok e Gyors erjedésinditas

e  Kiemeli a fajtajelleges aromakat (terpéneket és tiolokat)
e  Konstans erjedésintenzitas a j6 aromaképzéshez

e Alkoholt(irés: 16,0 vol %-ig

e  KoOzepes tdpanyagigény

e Nagyon alacsony SO, képzés

e Nagyon csekély illésav képzés

e  POF: pozitiv

e Killer: pozitiv

Ajanlott fajtak Fehér- és rozéborok

Tipp A gylimolcsaromak megfelel§ képzGdéséhez figyeljen a kiegészitd tapanyagellatasra!

A 934/2019/EU bizottsagi rendelet szerint engedélyezett. A nemzeti elGirdsokat a felhasznaldnak kell ellendrizni. Tisztasag és
mindség szempontjabdl bevizsgalt termék.
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Adagolas
20-40 g Oenoferm® Finesse 100 | musthoz adva megfelel éleszté populdciot képes kialakitani. Az igy kialakult éleszté populacio
visszaszoritja a vadéleszt6ket és gyors erjedésinditast eredményez. A must tapanyag-elldtottsdga szerint ajanlott az erjedés
megkezdése el6tt és az erjedés soran Vitamon® -, illetve VitaFerm® éleszt6tapanyagokat hasznalni. Az élesztd vitalitasat mar korai
stadiumban tovédbb fokozhatjuk, amennyiben a rehidratdlds sordn az élesztével azonos mennyiségii VitaDrive® élesztémobilizatort
adagolunk.

Tarolas
Vakuumcsomagolt termék. Tarolja hlivés helyen. A felbontott csomagokat azonnal zarja vissza, és mihamarabb, 2-3 napon belil
hasznalja fel.
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Az itt megadott alkalmazasi ajanlésok a helyes gyartasi gyakorlat keretében ismertetik a termék technoldgiai segé 2ként vagy adalé ént tortén tervezett felhasznaldsat. Kizérdlag ezzel az felhasznaldssal érhetd el a végtermék

élelmiszer-biztonsaga. Kérjiik vegye figyelembe: termékismertetSink a legjobb tudasunk szerint késziiltek. Ezek kizarélag ltalanos informacioként szolgédlnak a termékeinkrél. Mivel a kezelt italokrdl nem allnak adatok rendelkezésre -
ugyanakkor ezen italok természetes eredetiiknél fogva kiilonbozbek - ezért kezelési ajanlasaink nem lehetnek kételez8 érvényliek. A termékeink hasznalatdra vonatkozo helyi érvény(i szabalyok és biztonségi elSirasok ellenérzése a
felhasznal6 feladata. Ezért minden informaciét garancia nélkiil adunk meg. A véltoztatas jogat fenntartjuk. Egyebekben altalanos szerzédési feltételeink az irdnyadok. (letdlthets: www.erbsloeh.com)
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