Oenoferm® InterDry

aromaélesztd - erjedés kozben ledllithatd

Termékismertetd
Az Oenoferm® InterDry fajéleszt6 elegans és kifinomult borok készitéséhez ajanlott, érett gylimolcs jegyekkel.

Erjedési h6mérséklet 18-22°C
Aromakép e  érett gyimolcs aromak (korte, alma, dinnye)

e  érett egzotikus gyiimolcsék (mango, ananasz)
Tulajdonsagok e  azerjedés ledllitassal hiitéssel elvégezhetd

e  kevés SO2-t termel
Ajanlott fajtak muller-thurgau, tramini, szilvani, ottonel muskotaly, furmint
Tipp Az erjedés ledllithato és igy fruktdz Grizhet6 meg a borban.

A 934/2019/EU bizottsagi rendelet szerint engedélyezett. A nemzeti elGirasokat a felhasznélonak kell ellenérizni. Tisztasag és
minGség szempontjabol bevizsgalt termék.

Erbsloh-éleszt6szaporitas - Fit for Fermentation

Az Oenoferm élesztGtorzseink mar az elGallitds soran az Erbsloh-élesztGszaporitasnak készonhet6en sokkal erGsebbek lesznek. Az
éleszt6k elszaporitdsahoz egy asvanyi anyagokban és vitaminokban gazdag tdptalajt hasznalnak. Az igy létrejott éleszt6k
biztonsagos erjedésvezetést tesznek lehetévé stresszhelyzetekben is, garantdlva a teljes kierjedést. Az Uj szaporitasi eljarasnak
kdszonhetSen a borok tisztabb illattak és koncentréltabbak lesznek.

Adagolas
20 g Oenoferm® Interdry 100 | musthoz adva megfelel§ éleszté populaciot képes kialakitani a gyors erjedésinditashoz. Az igy
kialakult éleszt6 populdcié visszaszoritja a vadélesztéket.

TGRS AT<8C ¢
37°C o’ 5x megkeverni
oeno‘e g
7
(< 1410 20 perc
5rész viz
5 rész must

I I
Az éleszt6 vitalitdsat mar korai stadiumban tovabb fokozhatjuk, amennyiben a rehidratdlds soran az élesztével azonos
mennyiség(i VitaDrive® éleszt6mobilizatort adagolunk. A must tdpanyag-ellatottsaga szerint ajanlott az erjedés megkezdése elGtt
és az erjedés soran Vitamon® -, illetve VitaFerm® éleszt6tapanyagokat hasznalni.

Tarolas
Vakuumcsomagolt termék. Tarolja hlivés helyen. A felbontott csomagokat azonnal zarja vissza, és mihamarabb, 2-3 napon bell
hasznalja fel.

ERBSLOH Geisenheim GmbH - Erbsléhstralke 1 « 65366 Geisenheim, Germany
Tel.: +49 6722 708-0 « Fax: +49 6722 6098 + info@erbsloeh.com « www.erbsloeh.com Fortschritt macht Zukunft®

Az itt megadott alkalmazasi ajanlasok a helyes gyartasi gyakorlat keretében ismertetik a termék technoldgiai é dzként vagy ékanyagként torténd tervezett felhasznalasat. Kizardlag ezzel az felhasznéldssal érhetd el a
végtermék élelmiszer-biztonsaga. Kérjik vegye figyelembe: termékismertet8ink a legjobb tudasunk szerint késziltek. Ezek kizardlag &ltalanos informacioként szolgdlnak a termékeinkrél. Mivel a kezelt italokrél nem &linak adatok
rendelkezésre - ugyanakkor ezen italok természetes eredetiiknél fogva kiilonboz6ek - ezért kezelési ajanlasaink nem lehetnek kotelez6 érvényliek. A termékeink hasznélatara vonatkozo helyi érvény(i szabalyok és biztonsagi elGirasok
ellendrzése a felhaszndld feladata. Ezért minden informdciét garancia nélkiil adunk meg. A valtoztatas jogat fenntartjuk. Egyebekben dltaldnos szerzédési feltételeink az irdnyadok. (letélthets: www.erbsloeh.com)
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