Oenoferm® Rheingau

Geisenheimi egyetem altal szelektalt éleszt6 rajnai rizlinghez

Termékismertetd

Az el6z6 évszazad végén a a rajnai rizlingeknek koszonhetéen indult el a rizling vilaghdditd utjan. A klimatikus kérilmények
mellett a specialis mikroba populacid is hozzéjarul a rajnai rizlingek egyedi aromatikajahoz. A Geisenheimi egyetemmel
egyuttmikodve sikeriilt egy kulonleges éleszt6t kiszelektalni. Szamos torzs kozal, kiemelkedd tulajdonsagai miatt az Oenoferm®
Rheingau-hoz hasznalt éleszt6torzsre esett a valasztas. Tulajdonsagai kézll kiemelendd az egyedi aromakép kialakitasa. Ezt az
éleszt6t kifejezetten nagyérték( fehérborok készitéséhez ajanljuk.

Erjedési h6mérséklet 16-22°C

Aromakép gylimolcsos prémium fehérborok

Tulajdonsagok gyors erjedésinditas
egyenletes erjedéskinetika a megfelel6 aromakép kialakulasahoz
alkohol tolerancia: 14,5 vol %

e  koOzepes tdpanyagigény

Ajanlott fajtak rajnai rizling, zold veltelini, pinot blanc, chardonnay, sauvignon blanc, verdejo, godello, trebbiano,
vermentino
Tipp a megfelelé aromakép kialakitasdhoz a tapanyag adagolasra figyelni kell

A 934/2019/EU bizottsagi rendelet szerint engedélyezett. A nemzeti elirasokat a felhasznalonak kell ellendrizni. Tisztasag és
minGség szempontjabol bevizsgalt termék.
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Adagolas

20-40 g Oenoferm® Rheingau 100 | musthoz adva megfelel§ éleszté populdcidt képes kialakitani a gyors erjedésinditdshoz. Az igy
kialakult éleszt6 populdcid visszaszoritja a vadélesztGket. A must tapanyag-ellatottsaga szerint ajanlott az erjedés megkezdése
el6tt és az erjedés sordn Vitamon”® -, illetve VitaFerm® éleszt6tdpanyagokat hasznalni. Az éleszt6 vitalitdsat mar korai stadiumban
tovabb fokozhatja, amennyiben a rehidratalds sordn az éleszt6vel azonos mennyiségii VitaDrive® élesztémobilizatort adagol.

Tarolas
Vakuumcsomagolt termék. H(ivos helyen tarolja. A felbontott csomagokat azonnal zarja vissza, és mihamarabb, 2-3 napon beliil
hasznalja fel.
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Az itt megadott alkalmazasi ajanlasok a helyes gyartasi gyakorlat keretében ismertetik a termék technoldgiai segédeszkozként vagy adalékanyagként torténd tervezett felhasznalasat. Kizarolag ezzel az felhasznalassal érhet6 el a
végtermék élelmiszer-biztonsaga. Kérjik vegye figyelembe: termékismertetdink a legjobb tudasunk szerint késziiltek. Ezek kizarélag dltalanos informécioként szolgélnak a termékeinkrél. Mivel a kezelt italokrél nem élinak adatok
rendelkezésre - ugyanakkor ezen italok természetes eredetiiknél fogva kiilonboz6ek - ezért kezelési ajanlasaink nem lehetnek kotelez6 érvényliek. A termékeink hasznalatara vonatkozod helyi érvény( szabalyok és biztonségi elGirasok
ellendrzése a felhasznalé feladata. Ezért minden informéciot garancia nélkil adunk meg. A véltoztatds jogat fenntartjuk. Egyebekben altaldnos szerzGdési feltételeink az iranyadok. (letdlthetd: www.erbsloeh.com)
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