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Oenoferm® Rheingau 
 

Geisenheimi egyetem által szelektált élesztő rajnai rizlinghez 

 

✓ ✓ ✓ 

Termékismertető 
Az előző évszázad végén a a rajnai rizlingeknek köszönhetően indult el a rizling világhódító útján. A klimatikus körülmények 

mellett a speciális mikroba populáció is hozzájárul a rajnai rizlingek egyedi aromatikájához. A Geisenheimi egyetemmel 

együttműködve sikerült egy különleges élesztőt kiszelektálni. Számos törzs közül, kiemelkedő tulajdonságai miatt az  Oenoferm® 

Rheingau-hoz használt élesztőtörzsre esett a választás. Tulajdonságai közül kiemelendő az egyedi aromakép kialakítása. Ezt az 

élesztőt kifejezetten nagyértékű fehérborok készítéséhez ajánljuk. 
 

Erjedési hőmérséklet 16 - 22 °C 

Aromakép gyümölcsös prémium fehérborok 

Tulajdonságok • gyors erjedésindítás 

• egyenletes erjedéskinetika a megfelelő aromakép kialakulásához 

• alkohol tolerancia: 14,5 vol % 

• közepes tápanyagigény 

Ajánlott fajták rajnai rizling, zöld veltelini, pinot blanc, chardonnay, sauvignon blanc, verdejo, godello, trebbiano, 

vermentino 

Tipp a megfelelő aromakép kialakításához a tápanyag adagolásra figyelni kell 

 

A 934/2019/EU bizottsági rendelet szerint engedélyezett. A nemzeti előírásokat a felhasználónak kell ellenőrizni. Tisztaság és 

minőség szempontjából bevizsgált termék. 

 

 
 

Adagolás 
20-40 g Oenoferm® Rheingau 100 l musthoz adva megfelelő élesztő populációt képes kialakítani a gyors erjedésindításhoz. Az így 

kialakult élesztő populáció visszaszorítja a vadélesztőket. A must tápanyag-ellátottsága szerint ajánlott az erjedés megkezdése 

előtt és az erjedés során Vitamon® -, illetve VitaFerm® élesztőtápanyagokat használni. Az élesztő vitalitását már korai stádiumban 

tovább fokozhatja, amennyiben a rehidratálás során az élesztővel azonos mennyiségű VitaDrive® élesztőmobilizátort adagol. 

 

Tárolás 
Vákuumcsomagolt termék. Hűvös helyen tárolja. A felbontott csomagokat azonnal zárja vissza, és mihamarabb, 2-3 napon belül 

használja fel. 
 


