Oenoferm® Tipico

fehérborélesztd, a fajtajelleges, érett aromak kiemeléséhez

Termékismertet6
Az Oenoferm® Tipico elegans, kifinomult borok készitéséhez hasznalhato, ahol sz616 érett jegyeinek kiemelése a cél.

Erjedési h6mérséklet 18-22°C

Karakterisztika e Fajtajelleges érett aromak, egzotikus gyiimolcsokkel és sargabarackkal
e Testes borok, krémes izérzettel

Ajanlott fajtak rajnai rizling, szilvani, maller-thurgau, z6ld veltelini, olaszrizling, burgundi fajtak, ottonel
muskotaly, cirfandli

Erjedésvezetés e kozepestSl a nagy tdpanyagigényig
e aVitaFerm® Ultra-val megfelel$ tapanyagellatast kell biztositani
e azerjedés kozepétdl, vagy az erjedés végén az erjedési hGmérsékletet emelni kell (21 — 22 °C)

A 934/2019/EU bizottsagi rendelet szerint engedélyezett. A nemzeti elGirdsokat a felhasznaldnak kell ellendrizni. Tisztasag és
mindség szempontjabdl bevizsgalt termék.

Erbsloh-F3 élesztGszaporitas - Fit for Fermentation

Az Oenoferm éleszt6torzseink mar az el6allitds soran az Erbsloh-F3 éleszt&szaporitasnak koszonhetéen sokkal erdsebbek
lesznek. Az éleszt6k elszaporitdasdhoz egy asvanyi anyagokban és vitaminokban gazdag téptalajt hasznalnak. Az igy létrejott
éleszt6k biztonsagos erjedésvezetést tesznek lehet6vé stresszhelyzetekben is, garantélva a teljes kierjedést. Az U szaporitasi
eljarasnak koszonhet6en a borok tisztabb illatuak és koncentraltabbak lesznek.

Adagolas
20-40 g Oenoferm® Tipico 100 | musthoz adva megfelel6 éleszt6 populacidt képes kialakitani a gyors erjedésinditashoz. Az igy
kialakult éleszt6 populdcid visszaszoritja a vadélesztSket.
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Az éleszté vitalitdsat mar korai stadiumban tovdbb fokozhatjuk, amennyiben a rehidratalds soran az élesztével azonos
mennyiség( VitaDrive® élesztémobilizatort adagolunk. A must tapanyag-ellatottsdga szerint ajanlott az erjedés megkezdése
el6tt és az erjedés soran Vitamon® -, illetve VitaFerm® éleszt6tapanyagokat hasznalni.

Tarolas
Vakuumcsomagolt termék. Tarolja hiivos helyen. A felbontott csomagokat azonnal zérja vissza, és mihamarabb, 2-3 napon bell
hasznalja fel.
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Az itt megadott alkalmazasi ajanlasok a helyes gyartasi gyakorlat keretében ismertetik a termék tec Ogiai é ozként vagy é ként torténd tervezett felhasznalasat. Kizarolag ezzel az felhasznaldssal érheté el a
végtermék élelmiszer-biztonsaga. Kérjik vegye figyelembe: termékismertetdink a legjobb tudasunk szerint késziiltek. Ezek kizarélag altalanos informacioként szolgalnak a termékeinkrél. Mivel a kezelt italokrél nem allnak adatok
rendelkezésre - ugyanakkor ezen italok természetes eredetiiknél fogva kiilonbézéek - ezért kezelési ajanlasaink nem lehetnek kotelezé érvényliek. A termékeink hasznélatara vonatkozo helyi érvényii szabélyok és biztonsagi elGirasok
ellendrzése a felhasznalé feladata. Ezért minden informéciot garancia nélkiil adunk meg. A véltoztatas jogat fenntartjuk. Egyebekben &ltaldnos szerz6dési feltételeink az iranyadok. (letdlthetd: www.erbsloeh.com)
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