Oenoferm® Veltliner

fehérboréleszt6 a gylimolcsos, fliszeres-borsos zold veltelini aromak kiemelésére.

Termékismertetd

Az Oenoferm® Veltliner specidlisan zold veltelini mustok erjesztéséhez kiszelektalt Saccharomyces cerevisiae var. bayanus
szaritott fajélesztd.

Erjedési h6mérséklet 14-17°C

Aromakép e minden klasszikus, gyimolcsos zold veltelinihez fliszeres aromakkal
e gylimolcsos, borsos aromak kiemelése

Ajanlott fajtak e z06ld veltelini

e  piros veltelini

Karakterisztika e nagyon erGteljes erjesztés(i
e alacsony hémérsékleten is teljes kierjedést garantal

A 934/2019/EU bizottsagi rendelet szerint engedélyezett. A nemzeti elGirasokat a felhasznéalonak kell ellenGrizni. Tisztasag és
minGség szempontjabol bevizsgalt termék.

Erbsl6h-élesztészaporitas - Fit for Fermentation
Az Oenoferm élesztGtorzseink mar az elGallitds soran az Erbsloh-élesztGszaporitasnak készonhet6en sokkal erGsebbek lesznek. Az
éleszt6k elszaporitdsahoz egy asvanyi anyagokban és vitaminokban gazdag taptalajt hasznalnak. Az igy létrejott éleszték

biztonsagos erjedésvezetést tesznek lehetévé stresszhelyzetekben is, garantdlva a teljes kierjedést. Az Uj szaporitasi eljarasnak
kdszonhetSen a borok tisztabb illatdak és koncentréltabbak lesznek.

Adagolas

20-30 g Oenoferm® Veltliner 100 | musthoz adva megfeleld éleszté populaciét képes kialakitani a gyors erjedésinditashoz. Az igy
kialakult éleszt6 populdcid visszaszoritja a vadélesztéket.
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Az éleszt6 vitalitdsat mar korai staddiumban tovabb fokozhatjuk, amennyiben a rehidratdlds soran az élesztével azonos
mennyiségi VitaDrive® éleszt6mobilizatort adagolunk. A must tdpanyag-ellatottsaga szerint ajanlott az erjedés megkezdése elGtt
és az erjedés soran Vitamon® -, illetve VitaFerm® éleszt6tapanyagokat hasznalni.

Tarolas
Vakuumcsomagolt termék. Térolja hlivos helyen. A felbontott csomagokat azonnal zarja vissza, és mihamarabb, 2-3 napon belll
hasznalja fel.
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Az itt megadott alkalmazasi ajanlasok a helyes gyartasi gyakorlat keretében ismertetik a termék technoldgiai é dzként vagy ékanyagként torténd tervezett felhasznalasat. Kizardlag ezzel az felhasznéldssal érhetd el a
végtermék élelmiszer-biztonsaga. Kérjik vegye figyelembe: termékismertet8ink a legjobb tudasunk szerint késziltek. Ezek kizardlag &ltalanos informacioként szolgdlnak a termékeinkrél. Mivel a kezelt italokrél nem &linak adatok
rendelkezésre - ugyanakkor ezen italok természetes eredetiiknél fogva kiilonboz6ek - ezért kezelési ajanlasaink nem lehetnek kotelez6 érvényliek. A termékeink hasznélatara vonatkozo helyi érvény(i szabalyok és biztonsagi elGirasok
ellendrzése a felhaszndld feladata. Ezért minden informdciét garancia nélkiil adunk meg. A valtoztatas jogat fenntartjuk. Egyebekben dltaldnos szerzédési feltételeink az irdnyadok. (letélthets: www.erbsloeh.com)
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