Trenolin® SuperftYs

Folyékony nagy aktivitasu, depsziddzmentes pektindz

Termékismertet6

A Trenolin® SuperPVs depsziddzmentes, folyékony enzimkészitmény kilénboz8 pektindz aktivitisok keveréke, a komplex
pektinmolekula gyors feldarabolasahoz.

Ez az enzim alkalmazhat6 cefrében, mustban, Gjborban és mustsiritményben is.

A Trenolin® SuperPYs optimalizalt receptirajanak és nagyobb aktivitdsanak készénhetSen, az enzim hasznos tulajdonsagai jobban
érvényesilnek. Ezek a kbvetkez6k:

e  nagyobb szinlé hanyad,

e gyorsabban Ulepednek a zavarositd anyagok és témorebb az tlepitési alj,

e javul a borok szlirhetGsége és derithetGsége.

Tovébbi el6nydk e novelia prés kihaszndltsagat,

e csOkkenti a préselési- és feldolgozasi id6t,

e csOkkenti a polifenolok mustba jutasat és a késGbbi kezeléseket,
e hasznalatdval javul a borok szlirhetGsége.

Ajanlott fajtak e minden fehér-, rozé- és vorosbor sz8l6.

A 934/2019/EU bizottsagi rendelet szerint engedélyezett. A nemzeti el6irasokat a felhasznaldnak kell ellenérizni. Tisztasag és
minGség szempontjabol bevizsgalt.

PLUS - A PLUS tobb az uj 6sszetételnek kbszonhetéen!

A Trenolin®PLUS sorozat enzimeire a kdvetkez6 tulajdonsagok jellemz6ek:
e A maiborkészitési koriilményekhez igazitott, optimalizalt 6sszetétel
e  Depszidaz-mentes (fahéj-észteraz-aktivitastol mentes)
e  Tartdsitdészer mentes

Adagolas
mi/100 | vagy 100 kg cefre
Sz616 kb.7-15 Ujbor kb.3-5
Cefre kb.5-10 mustsUritmény kb.5-10
Must kb.5
H6mérséklet Az ajanlott adagoldsi mennyiségek 15 - 17 °C-os médiumra vonatkoznak.

Alkalmazasiid6 | A fajta pektintartalmatdl fuggéen és a kornyezeti koriilmények fuggvényében, legaldbb 1 éra.

Tipp Az enzim hatékonysaga az adagolasi mennyiségtdl, a h6mérséklettsl és a hatdsid6tél flgg. Az enzimkezelés
sordn a hémérséklet 12 °C fok felett legyen, de jobb ha 15 °C felett van. Minél melegebb a kezelend6
must/cefre annal hatékonyabb az enzim. Az enzim miikodésének természetes fels6 h6mérséklet hatara 55 °C.

Alkalmazas A jobb és egyenletesebb eloszlatas érdekében higitsa fel a megfelel6 mennyiségli enzimet némi folyadékkal.
Figyelem Bentonitok inaktivaljak az enzimeket, ezért a teljes pektinbontds utan (pektinteszt) érdemes a bentonitos

kezelést megtenni.

Tarolas
HUvos helyen taroljuk. A kibontott csomagokat Ujra zarjuk vissza és miel6bb hasznaljuk fel.
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Az itt megadott alkalmazasi ajanlasok a helyes gyartasi gyakorlat keretében ismertetik a termék tec Ogiai é 6zként vagy é ként torténd tervezett felhasznalasat. Kizardlag ezzel az felhasznélassal érhetd el a
végtermék élelmiszer-biztonsaga. Kérjik vegye figyelembe: termékismertet8ink a legjobb tudasunk szerint késziltek. Ezek kizardlag &ltalanos informacioként szolgdlnak a termékeinkrél. Mivel a kezelt italokrél nem &linak adatok
rer é ezen italok termé eredetiiknél fogva kiilonbozdek,- ezért kezelési ajanlasaink nem lehetnek kotelez6 érvényliek. A termékeink hasznélatara vonatkozd helyi érvény(i szabalyok és biztonsagi elSirasok
ellenérzése a fe\haszna\o feladata. Ezért minden informaciot garancia nélkil adunk meg. A valtoztatds jogat fenntartjuk. Egyebekben altalanos eladasi feltételeink az iranyaddak. (letdlthets: www.erbsloeh.wine) 2022.11.16.
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